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時間

受付開始(2号館1F)

受付後、全員2F階段教室へ移動。実習組は身支度を調え、1階実習室へ。

イベント「鯨を味わう」

趣旨説明、デモンストレーション、実習室の使い方について説明、実習、試食、片付け、捕鯨の講義

17:00~17:30 懇親会受付　（3号館5F_松柏軒）

17:30~19:30 懇親会

2月17日(土)プログラム

12:30~

14:00~17:00

時間

  8:45~ 受付開始(3号館1F)

  9:30~ 開会挨拶(3号館5F、小講堂)、会⾧、大会実行委員⾧

  9:40~ 研究発表(会場①_小講堂、会場②_3402教室、会場③_3505教室)

昼食(1号館1F_カフェテリア、予約した方のみ)

＊理事会(3号館5F、第3会議室)　12:35~13:20

13:25~13:55 総会(3402教室)

14:00~16:00 公開シンポジウム(3号館5F、小講堂)「和食から見た洋食／洋食から見た和食」

2月18日(日)プログラム

12:30~13:25

時間 会場①　小講堂　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　要旨掲載ページ

「イタリア軒」創始者ピエトロ・ミオラの人物像を再構築する試み・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3

石田雅芳（立命館大学食マネジメント学部）

料亭の座敷空間の評価における店主の説明と伝統的文化活動の経験の影響・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4
田村 圭吾　(京料理萬重）、池田 維（京都府立大学）、松原 斎樹（京都府立大学）、杉本 直子（京都美術工芸大学）、宗田 好
史（関西国際大学）、平本 毅（京都府立大学）、大関 綾（大谷大学）、森下正修（京都府立大学）、神代圭輔（京都府立大
学）、古田裕三（京都府立大学）

10:30~10:40 休憩

「ニッケイ料理」の台頭と美食外交・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5

竹中歩（一橋大学）

【実践報告】

～けいはんな学研都市からの実践報告～　フードテック×和食×これから・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6

小田一彦（関西文化学術研究都市推進機構）

休憩

ポスター発表準備

【ポスター発表】

エシカルなWASHOKU　―伊豆のかつお魚醤油を例に・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・7

花森功仁子(東海大学海洋学部)

昭和初期における晴れ食・行事食の農山漁村比較:計量テキスト分析を通じて・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・8

山根史博(広島市立大学)

食科学から考える「もどき料理」の可能性-現代社会に向けた「おいしさ」の提案-・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・9

豊島千帆、尾崎隼仁、栗井春奈、貞廣涼佳、三浦加帆、雲日真利、倉本恵梨、山野井豪、鎌谷かおる(立命館大学食マネジメント学部)

中食と内食の相互作用についての一考察:ミールキットサービスを題材に・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・10

平本毅、芦田和佳奈、岩本青依、有働乃亜、菱川菜桜、松尾優希、安井ゆめか(京都府立大学文学部和食文化学科)

「土佐節」産地減少の要因の一考察・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・11

荻野目　望(にんべん)、花森　功仁子(東海大学海洋学部)

11:40~12:30

研　　究　　発　　表

11:05~11:25

  9:40~10:05

10:40~11:05

10:05~10:30

11:25~11:40



2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

時間 会場②　3402教室

1960年代以降の菓子の消費動向と生産者のマーケティングの変遷～家計調査をもとにして～・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・12

當眞瑞代（立命館大学食マネジメント研究科）

白山麓地域の報恩講料理に関する一考察・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・13

嘉瀬井恵子（福井大学）

10:30~10:40 休憩

法論味噌（ほろみそ）の研究―黒大豆を用いた製法について―・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・14

堀　直也（丹波篠山市役所）

山形県飛島における魚醤（第2次調査報告）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・15

白石哲也（山形大学）

時間 会場③　3505教室

狸汁ーレシピの進化から和食史を再考・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・16

ペラージョ・プリエト・ミゲル・アンヘル（京都大学農学研究科）

江戸時代の備蓄食物―東北・九州地方を事例に―・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・17

郡山志保（立命館大学立命館グローバル・イノベーション研究機構）

10:30~10:40 休憩

和食文化からみた「とろろ汁」の多様性に関する研究・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・18

前田節子（静岡県立農林環境専門職大学）、花森功仁子（東海大学海洋学部）、岡田夕佳（東海大学海洋学部）

KHcoderを用いた医心方の構造分析・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・19

櫻井 要（別府大学）
11:05~11:30

11:05~11:30

10:40~11:05

10:05~10:30

  9:40~10:05

10:05~10:30

10:40~11:05

  9:40~10:05
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